DUVIDAS RELATIVA AO EDITAL - 06/2023

GRUPO MENU REFEICOES <comercial@mennubuffet.com.br>
Seq, 24/04/2023 15:22

Para: Comissdo de Licitagdo <cpl@es.sesc.com.br>

Vocé nédo costuma receber emails de comercial@mennubuffet.com.br. Saiba por que isso é importante

Boa tarde,

Segue questionamentos / duvidas relativos ao edital 06/2023.

i) Declaragao de que tem pleno conhecimento das condi¢cdes necessarias para atender as condi¢des deste
Termo de Referéncia e as clausulas contratuais (ANEXO II), que se trata de servigo de carater continuado

com fornecimento de mao de obra em regime de dedicagdo exclusiva

Duvida: Favor fornecer uma explicacdo mais clara, quanto a questao de dedicagéo exclusiva, do que venha ser.

|12_15_ | O LOCATARIO devera manter nufricionista com experiéncia prévia comprovada em alimentag§0|

|durante o periodo de atendimento dos servigos; |

De acordo com a Resolugéo do Conselho Federal de Nutricdo n°® 600 de 25 de fevereiro de 2018, a partir de 500 refeigoes/dia as
empresas devem ter uma nutricionista em tempo integral.

Aregra é valida para grandes refei¢des.

De acordo com a quantidade de refei¢cdes entre café da manha e caldo servidos atualmente, fica inviavel a manutencao de uma
nutricionista diariamente.

12.19. O LOCATARIO, devera informar ac LOCADOR diariamente o quantitativo de hospedes que se
alimentaram nos espacop locados, bem como o valor do faturamento do dia, como forma de
auditagem/controle administrativo, a ser encaminhado para a recep¢é&o do Centro de Turismo e Lazer
Domingos Martins, com conhecimento da Gerencia Geral ou Operacional da Unidade;

Em relagéo ao item 12.19, A recepg¢édo do CTLDM que envia ao restaurante as informagdes do quantitativo de hospedes. O movimento é
controlado pelo sistema do SESC. Pode esclarecer esse item?

12.21. O LOCATARIO devera responsabilizar-se por eventuais extravios de pertences dos hospedes, neste
local, danos ou quebra por mau uso;

Nenhum estabelecimento comercial se responsabiliza por eventuais extravios de pertences dos hospedes / clientes. Trata-se de um ambiente de muito
fluxo.

12.25. O LOCATARIO devera disponibilizar e manter um sistema adequado, confiavel e auditavel de
controle do numero de refeicbes, fornecidos diariamente aos hospedes, que servira como
referéncia/parametro de controle por ocasido da analise e aprovacéo e liberacéo da nota fiscal a ser paga

pelo LOCADOR - consumo do café da manh&;|

Em relagdo ao item 12.25, A recepgao do CTSLDM que informa a quantidade de hospedes para o restaurante, para que este possa produzir a
quantidade de café da manha.
Favor esclarecer.
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b) Criar e executar programa de freinamento interno para os empregados sobre responsabilidade
socioambiental, no inicio da execucéo contratual e no minimo semestralmente, com temas referentes a
reducédo de consumo de energia elétrica, de consumo de agua e gerenciamento de residuos solidos,

observadas as normas ambientais vigentes;

16.6. - Sera disponibilizado, a titulo oneroso, ao LOCATARIO, 03 (trés) Unidades Habitacionais (UH's) a
titulo de apoio, quando se fizer necessario para atender aos seus empregados, no periodo de maior
demanda ou quando se fizer necessario para o melhor atendimento aos hdéspedes e/ou publico em geral,
ante a caréncia de transporie na regiéo;

16.6.1. - Sera cobrado 4 LOCATARIA para cada Unidades Habitacional (UH), o valor da tarifa base vigente
do comerciario, deduzidos eventuais valores de alimentacéo, aplicando-se ao resultado 50% (cinquenta por
cento) de desconto, valor este, que sera pago mensalmente pelo LOCATARIO até o 5° dia util do més
subsequente a utilizacéo;

16.6.2. A cobranca das Unidades Habitacionais (UH) tera como base a tarifa base vigente da Unidade

Habitacional (UH) efetivamente utilizado;

Torna-se inviavel. O Restaurante ja arca com os valores de transporte, alimentagdo e mao de obra especializada com maior valor agregado.

16.7. - Fica vedada ao LOCATARIO promover propaganda visual da empresa (cartaz, banner, display
etc.), salvo quando solicitado com antecedéncia e for autorizado pela Diregcdo Regional em conjunto da

Assessoria de Comunicacgéo (ASCOM);

Tratando-se de um contrato de locagao, o locatario tenha liberdade de divulgagéo da parte de alimentagdo. Favor esclarecer.

e) Realizar adequado gerenciamento, armazenamento e destinacéo final dos residuos sodlidos
gerados, com especial aten¢&o aos residuos reciclaveis. Devera ser realizada a coleta seletiva de residuos

solidos;

Favor esclarecer. Tendo em vista a quantidade de lixo gerado, a distancia entre as lixeiras do restaurante até a portaria central, serd necessario um
carro para este transporte e com isso torna-se inviavel ao restaurante, pois é proibido transportar lixo nos carros em que se transporta alimentos.
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