Sesc Servico Social do Comércio
Administragdo Regional no Estado do Espirito Santo

ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA

LOCAGAO DE RESTAURANTE

1 - DA INTRODUCAO

1.1 - O presente Termo de Referéncia tem como objeto a Locacéo de imével ndo residencial compreendendo 01
(um) restaurante com cozinha, ocupando area de 2.450 m2, camara de resfriamento e camara de congelamento,
cada uma com 12,40 m?, lanchonete principal na Praca da Baleia ocupando area de 1.075 m?, camara de
resfriamento com 7,04 m2, caAmara de congelamento com 8,88 mz2, bar da piscina com &rea de 793 m2, minibar no
parque aquatico com area de 37,12 m2, bar do mirante e copa de apoio, com area de 299 m2, médulos de apoio
para eventos com 4.220 m?, camara cloro gas de resfriamento com 30,96 m?, sendo certo que o imével a ser locado
faz parte do Centro de Turismo Social e Lazer de Praia Formosa do SESC/ES, no endere¢o Rodovia do Sol, s/n°® —
Km 35 — Santa Cruz — Aracruz/ES. CEP: 29.199-548.

2 — DA JUSTIFICATIVA

2.1 - Atender a expectativa da demanda de fornecimento de alimentacéo dos usuéarios do Centro de Turismo Social
e Lazer do SESC/ES em Praia Formosa;

2.2 - A terceirizagdo oferece aos clientes profissionalizagdo dos servicos, associada a reducdo de custos
ganhando-se maior eficiéncia e melhor qualidade, proporcionando a Entidade foco em seu principal objetivo.

3-DO OBJETO

3.1 - O objeto deste Termo de Referéncia € a locacdo de area para fins comerciais, para empresa especializada no
ramo de Restaurante/Lanchonete, em espago fisico pertencente ao SESC/ES em Praia Formosa, conforme
condicdes e exigéncias impostas no Termo de Referéncia.

3.2 - O valor da locacdo do imoével seré calculado sobre o faturamento total mensal da locataria, sendo a taxa de
6,8% (seis inteiros e oito décimos) fixa durante toda a vigéncia do contrato.

3.3 — Além dos valores aqui especificados, devera ser pago pela locataria o consumo de energia elétrica das
instalacdes.

4 - DOS OBJETOS ESPECIFICOS

4.1 - Além do espaco fisico, 0 SESC disponibilizara: mesas e cadeiras; camaras frigorificas; rampa/Buffet quente e
frio; Pass Through quente e frio. Todos os demais itens necessarios deverdo ser implementados, pela locatéaria ja
no inicio do contrato, dando continuidade as atividades ja exercidas no local.

4.2 - Incube a licitante vencedora fornecer:
I. Oferecer cardapios diversificados, conforme relagdo de itens ndo exaustiva constante nesse Termo;

Il. Produzir e/ou comercializar alimentos isentos de riscos de enfermidades de origem alimentar de qualquer
natureza.

4.3 - O Objeto inclui o fornecimento de:

I. Comércio de géneros e produtos alimenticios e bebidas;
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Il. Materiais de consumo em geral, utensilios, descartaveis, materiais de higiene e limpeza, entre outros
necessarios para a perfeita execucao dos servicos;

Ill. M&o-de-obra especializada, pessoal técnico, operacional e administrativo, capacitados e em namero suficiente
para desenvolver todas as atividades previstas, bem como, se for o caso, veiculo para transporte dos alimentos até
o local a ser atendidas.

IV. Equipamentos, utensilios de cozinha e refeitério minimos, em quantidades adequadas e suficientes para o pleno
funcionamento das atividades do Servico de Restaurante/Lanchonete conforme ANEXO II. Todos os equipamentos
deverdo estar em perfeitas condic6es de uso e sempre repostos quando danificados.

V. A locataria devera possuir todos 0s equipamentos necessarios para inicio das atividades na data de assinatura
do contrato.

5 - DA FUNDAMENTACAO LEGAL

5.1 - A locacao, objeto deste Termo de Referéncia, tem amparo legal no Regulamento de Licitac6es e Contratos
do SESC n° 1.252 de 6 de junho de 2012;

5.2 - Deverdo ser consideradas juntamente com que se estipulam neste Termo de Referéncia, todas as normas
relativas aos servigos de industrializacéo e a preparacéo de alimentos da ANVISA, do INMETRO, entre outras.

6 — DA VISITA TECNICA

6.1 - A visita técnica é facultativa, devendo ser realizada no endereco do SESC em Praia Formosa, sito a Rodovia
do Sol, s/n® — Km 35 — Santa Cruz — Aracruz/ES. CEP: 29.199-548.

6.2 - O dia e horario da VISITA TECNICA dever&o ser agendados diretamente com a Geréncia do SESC em Praia
Formosa pelo telefone (27) 3250-6999 e realizada por representantes credenciados pelas empresas interessadas,
visando informacdes sobre as condicées que possam afetar os custos e 0 andamento dos servigos. A Visita Técnica
tem, também, a finalidade de esclarecer davidas das empresas interessadas em participar do certame licitatorio e
para fins de conhecimento do local, para os quais esta se contratando o objeto dalicitacéo.

6.3 - A empresa licitante devera ter pleno conhecimento dos requisitos, termos e condic6es do Edital e seus
Anexos, bem como do local onde serdo executados os servicos objeto desta licitacdo, ndo podendo invocar
desconhecimento como fator impeditivo da correta formulagdo das propostas, a serem elaboradas conforme
ANEXO I.

7 — DO PRAZO DE VIGENCIA

7.1 — O contrato sera estabelecido pelo prazo de 60 (sessenta) meses, conforme disposto no ANEXO Il — Minuta
de Contrato de Locacao.

8 — DOS REQUISITOS GERAIS DE CONTRATACAO

8.1 — A locatéria devera dispor de pessoal qualificado e em nuimero condizente com a demanda do local a ser
fornecidos os servicos;

8.2 — Os funcionarios da locataria deverao possuir uniformes devendo a empresa contratada fornecer todos os
Equipamentos de Protecao Individual (EPI) e Equipamentos de Protecédo Coletiva (EPC) necessarios a realizagao
das atividades;
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8.3 — A empresa locataria devera possuir sistema de informacéo (software) para faturamento nos pontos de venda,
podendo ser sistema préprio ou licenca de uso, fornecendo ao SESC acesso para acompanhamento dos
faturamentos;

8.4 — A locataria devera providenciar regularizacdo do estabelecimento, obtendo-se todos os alvaras e licencas
necessarios no prazo de 120 (cento e vinte) dias apds assinatura do contrato. O nao atendimento deste item podera
resultar na resolucdo do contrato e aplicacdo de multas pelo inadimplemento;

8.5 — A locataria devera possuir Manual de Boas Praticas elaborado por nutricionista e registrado na vigilancia
sanitaria, ou comprovacéao de validacao daquela entidade;

8.6 — A empresa locataria devera possuir em seu quadro de funcionarios profissional qualificado com registro no
Conselho Regional de Nutrigdo — CRN;

8.7 - Inscricdo no PAT — Programa de Alimentacdo do Trabalhador;

8.8 — A empresa proponente do certame deverd apresentar Atestado de Capacidade técnica contendo atuacéo
com fornecimento de refeicBes em hotelaria e fornecimento de alimentagdo em eventos.

8.9 — O fechamento dos valores a ser repassada pelo SESC/ES a locataria ocorrera por decéndio, ou seja, a cada
10 (dez) dias.

8.10 - Cabera a locataria organizar seu fluxo de caixa para manutencao do negécio, uma vez que o repasse dos
valores de alimentacdo constantes nas diérias sé ocorrera 10 (dez) dias apds o fechamento recebido pela Geréncia
Geral Contabil e Financeira do SESC/ES.

9 — DA QUALIFICACAO TECNICA

a) Comprovacao de capacidade técnica constituida por no minimo um Atestado emitido por pessoa juridica de
direito publico ou privado, em nome da licitante, demonstrando que a proponente efetuou ou vem efetuando
fornecimentos similares equivalentes ao objeto desta licitacdo, ou seja, fornecimento de refeicdes em hotelaria;

b) Comprovacédo de capacidade técnica constituida por no minimo um Atestado emitido por pessoa juridica de
direito publico ou privado, em nome da licitante, demonstrando que a proponente efetuou ou vem efetuando
prestacéo de servicos de Buffet em eventos com fornecimento de alimentos e complementos;

¢) Alvara de Vigilancia Sanitaria regularizado, que podera ser comprovado em até 120 (cento e vinte) dias ap0s a
assinatura do contrato;

d) Registro dos responsaveis técnicos no Conselho Regional de Nutricdo - CRN, bem como, os documentos
pessoais;

e) Inscricdo no PAT — Programa de Alimentacdo do Trabalhador;

f) Manual de Normas Praticas e Fluxograma de preparacao;

g) Declaracdo de que dispde ou dispora na data de assinatura do contrato, todos os equipamentos necessarios
para a prestacao dos servicos ora licitados listados no ANEXO IlI, conforme modelo de declaragdo contida no
ANEXO X.

10 — DA APRESENTACAO DA PROPOSTA COMERCIAL

10.1 - Aempresa interessada devera enviar proposta contendo cardapio para café da manh&, almoco e jantar assim
COmMO 0 preco unitario para cada refeicao.

10.2 - As refei¢cBes deverdo conter os itens minimos conforme demonstrado a seguir:

Praca Misael Pena n° 54 — Parque Moscoso — Vitéria — ES — CEP 29018-300
Tel.: (27) 32323100 - CNPJ: 05.305.785/0001-24



Servigo Social do Comércio

Administragdo Regional no Estado do Espirito Santo

ALMOCO
DIA DA _ _ _ _ _
SEMIANA CARNE 1 CARNE 2 COMPLEMENTO | GUARNIGAO1 |GUARNIGAO 2| GUARNIGAO 3 | GUARNIGAO 4 | GUARNIGRO 5|  VERDURA
BIFE A LASANHA DE - ESPAGUETE QUICHE DE
SEGUNDA FILE MERLUZA ARROZ FENAO FAROFA | BATATAFRITA
PARMEGIANA FRANGO ALHO E OLEO LEGUMES
CARNE ASSADA FILE DE PENNE
EMPADAO - PUREDE | ABOBRINHA
TERCA AO MOLHO FRANGO ARROZ FEVAO | AO MOLHO FAROFA
PALMITO/BACON BATATA RECHEADA
MADEIRA EMPANADO QUENO
FRANGO BIFEBOVINO | PANQUECA DE - ESPAGUETE
QUARTA ARROZ FENAO POLENTA | BATATA FRITA | LEGUMES SAUTE
COMQUIABO | GRELHADO FRANGO COLORIDO
FILEFRANGO | o e Bovino LASANHA ESPAGUETEA | CREME DE BANANA BATATA
QUINTA EMPANADO AO ARROZ FENAO
GRELHADO BOLONHESA CARBONARA MILHO FRITA GRATINADA
MOLHO BRANCO
LAGARTO FRANGO  |ESCONDIDINHO DE ARROZ + _ PURE DE BERINGELA A
SEXTA FENAO ESPAGUETE BATATA FRITA
RECHEADO ASSADO CARNESECA | ARROZ COLORIDO BATATA CARBONARA
LOMBO SUINO FIEDE | o ONOFE DE FENAO +
SABADO COM AMEIXAS FRANGO CARNE ARROZ FENAO ESPAGUETE | LASANHA |BATATA FRITA | LEGUMES SAUTE
EBACON EMPANADO TROPEIRO
MOQUECA FEUAO+ | MACARRAO COUVE FLOR
DOMINGO CARNE ASSADA GORJAO FRANGO ARROZ FENAO AO MOLHO PIRAO  |BATATAFRITA
DE PEIXE EMPANADA
TROPEIRO | COLORIDO
JANTAR
DIA DA _ _ _ _ _
SEMANA CARNE 1 CARNE 2 COMPLEMENTO | GUARNIGAO1 |GUARNIGAO 2 GUARNICAO 3 | GUARNIGAO 4 | GUARNICAO 5 |  VERDURA
ESTROGONOFE FRANGO CALDO BATATA LEGUMES
SEGUNDA LAZANHA FRIOS ARROZ FENAO ESPAGUETE | PALMITO C
DE CARNE GRELHADO PALHA SAUTEE
GORGONZOLA
N PENNE AO
TERCA BIFE BOVINO A FRANGO EMPADAO DE ARROZ FENAO motHo | caniquinna | VIRAPODE | o kriTo
¢ MILANESA XADREZ PALMITO COUVE
QUENO
ISCAS DE FILE PEIXE FRICASSE DE N ESPAGUETEAO| CALDO DE | FAROFA DE BATATAS
QUARTA ACEBOLADO ESCABECHE FRANGO ARROZ FEUAO SUGO LEGUMES | CENOURA | DOURADAS
REPOLHO
ROCAMBOLEDE |  FRANGO ~ PENNE BATATA | REFOGADO
QUINTA TORTA DE QUENOS ARROZ FENAO CAPELETE o
CARNE GRELHADO COLORIDO GRATINADA BACON E
LINGUICA
SEXTA BIFE DE PERNIL | BIFE A ROLE PIiZA (QI:EI;O/ ARROZ FEVAO | MACARRAO | CALDOVERDE| ©oREDE COUVE
resunto; BATATA REFOGADA
Calabresa)
R BATATA FRITA
; FRANGO A ESCABECHE | ESTROGONOFE DE - _ CALDO DE LEGUMES
SABADO ARROZ FEVAO | MACARRAO ) +BATATA
CUBANA DE PEIXE CARNE ABOBORA GRATINADOS
PALHA
BIFEBOVING | cosTELINHA | I-EFRANGOA CANJA DE COUVE
DOMINGO ROLE COM molho ARROZ FEVAO | MACARRAO AIPIM FRITO
GRELHADO SUINA queiio GALINHA REFOGADA
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SALADAS
05 TIPOS DE SALADA, SENDO TODOS OS DIAS ALFACE (FOLHAS) E TOMATE ,02 SALADAS COZIDAS,E UMA MAIS ELABORADA TIPO SALPICAO/
MACARRONESE/TABULE.

SALADAS

TRIO DE LEGUMES
(COUVE- - FRUTAS EM PEDAGOS:01 TIPO:
BETERRABA COZIDA| SALPICAO N
FLOR/CHUCHU/ MELANCIA/MELAO/ABCAXI/GOIABA/LARANJA/MANGA
CENOURA)

CARDAPIO ALFACE TOMATE

CAFE DA MANHA
PAES/BOLOS BEBIDAS FRIOS QUENTES (3 TIPOS)| OUTROS

PAO MILHO CAFE QuEuo :/IAI::EIC\: :: FRUTAS DA EPOCA
BRANCO AVEIA 02 TIPOS

SALSICHA AO
BRIOCHINHO  [LEITE MUSSARELA MOLHO GRANOLA

PAO DE BATATA|AGUA APRESUNTADO (OVOS MEXIDOS  [SUCRILHOS

PAO INTEGRAL
FATIADO

PAO FATIADO |SUCO DE FRUTAS
COM LEITE 02 TIPOS
PAESDESAL  |CHA MEL
PAO INTEGRAL
TIPO BAGUETTI
PAEZINHOS
COM RECHEIO
DOCE

BROA
ROSQUINHAS
DA VOVO
BISCOITOS
CASEIROS

BOLO SALGADO
BOLOS
CASEIROS
VARIADOS 04
TIPOS

IOGURTE MANTEIGA AVEIA

GELEIAS

ACHOCOLATADO

11 - DO MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL

11.1 — As empresas interessadas deverdo enviar propostas contendo pregos unitarios das refeicbes conforme
modelo de tabela a seguir:

FORNECIMENTO DE REFEICAO
Tipo de Refeigcéo Valor Unitéario
Café da manha R$
Almoco R$
Jantar R$
TOTAL DO LOTE R$

11.2 — A proposta devera conter os dados da empresa tais como Razao social, CNPJ, e-mail para contato, telefone,
validade da proposta e todas as demais informacdes pertinentes para execucdo do objeto, conforme modelo
disposto no ANEXO VII.

12 — DA ENTREGA DAS REFEICOES DA HOSPEDAGEM

12.1 - Asrefei¢cdes deverao ser distribuidas diariamente, nos horarios determinados pelo Sesc/ES, sendo acordado
anteriormente com a locatéria.
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12.2 - Os horarios sdo passiveis de mudanca de acordo com as necessidades da contratante e serdo comunicados
por escrito, com antecedéncia.

12.3 - A locataria devera estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de operacionalizagao
dos servigos, e manter Manual de Boas Praticas de Fabricacdo periodicamente atualizado.

13 — DAS DEMAIS CONSIDERAGOES

13.1 - A Comissao de Licitacdo e Equipe de Apoio da area demandante podera promover diligéncias/vistorias, para
comprovar In loco o estado das instalagdes, equipamentos, preparacdo de alimentos, etc., delas participando todos
ou apenas alguns de seus membros. As providéncias e diligéncias adotadas pela Comissdo deverdo ser
documentadas por escrito.

13.2 - A Proposta deverd apresentar pre¢cos correntes no mercado, sem quaisquer acréscimos em virtude de
expectativa inflacionaria ou de custo financeiro.

13.3 - Mesmo que o critério de julgamento seja o de menor preco, serdo também analisados os valores unitérios
de acordo com os praticados no mercado.

13.4 - Durante todo o periodo de validade da contratacao e até a efetiva devolucdo da posse dos bens por parte da
LOCATARIA em favor do LOCADOR, os bens deverdo ser manutenidos pela LOCATARIA, que se compromete a
restituir os mesmos no mesmo estado em que 0s recebeu, ressalvados os desgastes pelo uso normal.

13.5 - Nos casos de desgaste dos bens pelo uso normal, ou danos causados por terceiros, usuarios do
estabelecimento, dever4 a LOCATARIA informar ao LOCADOR, por escrito, no prazo de 7 (sete) dias, para que
sejam avaliadas as condi¢bes do ocorrido, elaborando-se relatério para apresentagdo do Diretor Regional, que
avaliard as condicdes e definird pela necessidade ou ndo de ressarcimento dos prejuizos sofridos pelo LOCADOR,
dando-se baixa dos bens danificados junto ao setor de patrimdnio e contabilidade.

13.6 - Qualquer modificacdo ou benfeitoria no imével s6 podera ser realizada com autorizagdo escrita do
LOCADOR, ficando incorporadas ao imovel e ndo dando qualquer direito de retencdo ou indenizagdo a
LOCATARIA, ndo importando se tratarem de benfeitorias necessarias, Gteis ou voluptuérias.

=/|=
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