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ANEXO |

ESPECIFICACAO TECNICA E DEMAIS CONDICOES DE FORNECIMENTO DOS
SERVICOS

1-OBJETO.

1.1 - Contratacdo de empresa especializada do ramo para prestagdo de servigos continuos de
lavagem, desinfeccao e higienizacdo de caixas plasticas monobloco vazadas, pallets e estrados
plasticos, com periodicidade diaria, pelo periodo de 12 (doze) meses, para atender as
necessidades do Programa Mesa Brasil do Sesc/ES, tudo de conformidade com o descrito no
ANEXO | e demais condi¢cdes que compdem o presente Edital.

2 — JUSTIFICATIVA PARA CONTRATAGCAO DOS SERVICOS.

O Mesa Brasil Sesc se constitui como uma Rede de Banco de Alimentos, integrada por dezenas de
unidades operacionais distribuidas por todo o territério nacional. No Espirito Santo, o Mesa Brasil
coleta as doagbes diariamente nos doadores e transporta para o galpdo de armazenagem do
Programa, onde as entidades realizam a retirada dos produtos.

A qualidade dos alimentos que chegam a mesa de todas as pessoas a cada dia tem grande
parcela de responsabilidade dos processos de armazenamento e transporte destes produtos.
Entende-se por conservacdo de alimentos a manutencdo das suas caracteristicas fisicas,
guimicas, biolégicas e nutricionais durante o periodo de transporte.

O crescimento de microrganismos patogénicos durante o transporte de produtos alimentares
constitui um fator de risco muito importante que deve ser tido em consideracdo na definicdo das
condi¢bes apropriadas de transporte.

Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou ndo, devem
garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacéo e deterioracdo do produto. O
transporte de produtos pereciveis deve ser de material liso, resistente, impermeével e atoxico,
lavavel, aprovado pela autoridade sanitaria.

As atividades desempenhadas no Mesa Brasil devem atender as normas de Vigilancia Sanitaria
existentes, com a adog¢do de Manuais de Boas Praticas que tratam de higiene e controles
necessarios para garantir a seguranca alimentar nas atividades de armazenamento,
acondicionamento e transporte de géneros alimenticios; onde séo utilizadas como ferramentas

caixas plasticas, pallets e estrados, que carecem de lavagem e higienizacao diaria, assegurando



assim um elevado nivel de higiene, de modo que os alimentos transportados ndo venham constituir
perigo para a saude do consumidor; para isso, contamos com prestacao de servico voltada para

esta area.

3 — CARACTERISTICAS BASICAS E TECNICAS DOS SERVIGOS.

3.1 - A prestagdo de servigos de lavagem e higienizacdo de caixas plasticas, pallets e estrados
devem atender as normas da Resolugcdo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, que dispde
sobre Regulamento Técnico de Boas Préticas para Servicos de Alimentacdo, compreendendo as
seguintes etapas descritas abaixo:

3.2 - Lavagem/Limpeza: operagdo de remocgdo de substancias minerais e/ou organicas
indesejaveis, tais como terra, poeira, gordura e outras sujidades;

3.3 - Desinfecc¢do: operacdo de reducgdo, por método fisico e ou agente quimico, do nimero de
microrganismos em nivel que ndo comprometa a qualidade higiénico-sanitaria do alimento;

3.4 - Higienizacé&o: operagdo que compreende duas etapas, a limpeza e a desinfec¢ao.

3.5 - Ressaltamos que além da lavagem, desinfec¢ao e higienizacdo, as caixas plasticas, os pallets
e 0s estrados devem passar pelo processo de secagem, que pode ser realizado naturalmente ou

por um equipamento especifico para esse fim.

3.6 - A contratacdo da prestadora de servigo para lavagem e higienizagdo das caixas € de suma
importancia, e deve obedecer aos padrdes de acordo com a Portaria n® 326, de 30 de julho de
1997. Para impedir a contaminagdo dos alimentos, as instalagbes devem ser adequadas para a
limpeza e desinfeccao das caixas plasticas vazadas, pallets e estrados, sendo necessario dispor de
maquinario especifico, agua quente e produtos quimicos para a realizacdo do procedimento

adequado.

3.7 — Estimativa de quantidade anual de caixas plasticas monobloco vazadas, pallets e estrados

plasticos, a serem realizados 0s servigos:

ITEM ESPECIFICACAO QUANTIDADE

LAVAGEM, HIGIENIZACAO E DESINFECCAO DE CAIXAS PLASTICAS MONOBLOCO
VAZADAS, VIRGENS OU BRANCAS, DE 46 LITROS, PESO UNITARIO DE 2 KG,
MEDINDO 55 CM COMPRIMENTO X 35,5 CM LARGURA X 30 CM ALTURA.

60.000 UND.

LAVAGEM, HIGIENIZACAO E DESINFECCAO DE PALLETS PLASTICOS, BRANCOS,

2 | EM POLIETILENO DE ALTA DENSIDADE, PARA ACONDICIONAMENTO DE 2.640 UND

PRODUTOS, COM CARGA ESTATICA DE 1.000KG.

LAVAGEM, HIGIENIZACAO E DESINFECCAO DE ESTRADOS, BRANCOS, EM

3 POLIPROPILENO DE ALTA DENSIDADE, MEDINDO 100 CM COMPRIMENTO X 60 2.400 UND.

CM LARGURA X 4,5 CM ALTURA, COM CARGA ESTATICA DE 10 TONELADAS.




4 - CONDIGCOES DE PAGAMENTO

4.1 - A licitante deverd considerar que o pagamento sera creditado mensalmente em conta
bancéria indicada pela contratada, em até 10 (dez) dias Uteis apds a prestacdo dos servigos,
através de apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura e aceite definitivo da mesma pelo Setor
competente.

5 - ENDERECO PARA RETIRADA DOS MATERIAIS

5.1 — As caixas plasticas, pallets e estrados plasticos deverdo ser retirados diariamente no
endereco do Galpédo do Programa Mesa Brasil, sito a Rua S&o Jorge, 100, bairro Vila Capixaba —
Cariacica — ES. CEP: 29148-104.

6 - DISPOSICOES GERAIS

6.1 - Os servigos a serem contratados deverdo ser realizados diariamente, a partir da data da

assinatura do contrato, devidamente agendados pelo telefone (27) 3216-7133.

6.2 - Caberd a empresa arrematante garantir a qualidade do servico fornecido, de acordo com os
padrbes técnicos exigidos pelos érgdos reguladores e fiscalizadores das atividades do objeto em
questdo, em especial a Resolucdo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, que dispde sobre
Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentagdo, os 6rgdo de vigilancia

ambiental e sanitaria, estaduais e/ou municipais, e a legislacdo vigente.

6.3 — A arrematante devera considerar que os servigos deverdo ser executados em local proprio,
com materiais, insumos e ferramental adequados, utilizando mao de obra qualificada, treinada e
sob sua superviséo direta, e entregara os servicos sempre completamente concluidos, acabados e

sem pendéncias.
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